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「
神
楽
坂
茶
寮 

本
店
」
は
築
40

年
ほ
ど
の
ア
パ
ー
ト
を
改
装
し
て

造
ら
れ
た
。
こ
の
店
は
「
和
カ

フ
ェ
」
を
コ
ン
セ
プ
ト
と
し
て
い

る
。
店
内
に
は
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
音

楽
も
流
れ
て
お
り
、
和
の
素
材
を

生
か
し
た
多
彩
な
ス
イ
ー
ツ
を
楽

し
め
る
。
一
番
人
気
は
、
13
種
類

の
材
料
を
使
っ
た
「
抹
茶
と
ミ
ル

ク
プ
リ
ン
の
和
パ
フ
ェ
」
だ
。
他

に
も
、
こ
だ
わ
り
の
高
級
抹
茶
を

使
用
し
た
「
京
抹
茶
の
レ
ア
チ
ー

ズ
ケ
ー
キ
」、
国
産
の
栗
を
ふ
ん

だ
ん
に
使
用
し
た
「
抹
茶
と
和
栗

の
モ
ン
ブ
ラ
ン
タ
ル
ト
」
な
ど
が

あ
る
。
ど
れ
も
甘
さ
は
控
え
め
だ

が
、
栗
の
ム
ー
ス
や
ク
リ
ー
ム
は

非
常
に
濃
厚
で
あ
る
。

　
ま
た
、
ス
イ
ー
ツ
だ
け
で
な
く

食
事
も
充
実
し
て
い
る
。
昼
食
が

遅
く
な
り
が
ち
な
方
の
た
め
に
午

後
5
時
ま
で
提
供
し
て
い
る
の
が

嬉
し
い
。

　

理
科
大
か
ら
徒
歩
約
５
分
、
神
楽

坂
を
登
っ
た
と
こ
ろ
に
「
Ｐ
Ａ
Ｕ
Ｌ 

神
楽
坂
店
」
は
あ
る
。
店
の
外
観
は

黒
や
深
い
緑
が
基
調
と
な
っ
て
い
る

が
、
内
装
は
オ
レ
ン
ジ
の
照
明
を
使

用
す
る
な
ど
伝
統
的
な
フ
ラ
ン
ス
の

パ
ン
屋
を
再
現
し
て
お
り
、
店
内
は

明
る
く
落
ち
着
い
た
雰
囲
気
に
包
ま

れ
て
い
る
。

　

店
の
扉
を
開
く
と
数
十
種
類
の
パ

ン
や
タ
ル
ト
が
焼
き
立
て
の
香
り
と

と
も
に
出
迎
え
て
く
れ
る
。
フ
ラ
ン

ス
の
店
舗
と
同
じ
レ
シ
ピ
や
生
地
を

そ
の
ま
ま
使
用
し
て
い
る
た
め
、

本
場
の
味
を
楽
し
む
こ
と
が
で
き

る
。

　

パ
ン
は
味
わ
い
深
く
濃
厚
な
バ

タ
ー
の
香
り
が
引
き
立
っ
て
い
る
。

タ
ル
ト
な
ど
の
お
菓
子
は
し
っ
と

り
と
し
た
や
わ
ら
か
い
生
地
と
上

品
な
甘
さ
を
堪
能
で
き
る
。

　

午
後
の
テ
ィ
ー
タ
イ
ム
に
立
ち

寄
れ
ば
、
店
内
で
は
ゆ
っ
た
り
と
、

テ
ラ
ス
席
で
は
暖
か
な
光
の
下
で

優
雅
な
ひ
と
と
き
を
過
ご
す
こ
と

が
で
き
る
だ
ろ
う
。

　
神
楽
坂
駅
か
ら
徒
歩
3
分
、
早

稲
田
通
り
か
ら
閑
静
な
路
地
に
入

る
と
、
緑
に
囲
ま
れ
た
「
ウ
ッ
ド

マ
ン
ズ
ケ
ー
キ
」
が
あ
る
。

　
店
内
に
は
ロ
ー
ル
ケ
ー
キ
、
パ

ウ
ン
ド
ケ
ー
キ
、
フ
ィ
ナ
ン
シ
ェ

な
ど
の
様
々
な
焼
き
菓
子
が
並

び
、
そ
の
中
で
も
「
神
楽
坂
ロ
ー

ル
」
は
都
内
だ
け
で
な
く
郊
外
か

ら
も
多
く
の
客
が
買
い
求
め
る
人

気
商
品
で
あ
る
。「
神
楽
坂
ロ
ー

ル
」
は
オ
レ
ン
ジ
ピ
ー
ル
、洋
梨
、

大
納
言
、
栗
、
そ
し
て
生
地
と
ク

リ
ー
ム
に
は
上
質
な
抹
茶
を
ふ
ん

だ
ん
に
使
っ
て
お
り
、「
神
楽
坂
」

の
焼
印
も
お
土
産
と
し
て
喜
ば
れ

る
だ
ろ
う
。

　
で
き
た
て
の
ケ
ー
キ
を
脱
酸
素

剤
と
冷
凍
保
存
に
よ
っ
て
提
供

し
、
そ
の
美
味
し
さ
を
ど
こ
で
も

期
限
を
気
に
せ
ず
楽
し
め
る
。
イ

ン
タ
ー
ネ
ッ
ト
で
も
注
文
で
き
る

の
で
一
度
試
し
て
み
て
は
ど
う
だ

ろ
う
か
。

　

神
楽
坂
駅
か
ら
徒
歩
2
分
、

早
稲
田
通
り
の
一
画
に
「
梅
花

亭
」
は
あ
る
。
一
歩
店
に
入
る

と
様
々
な
和
菓
子
が
目
に
飛
び

込
ん
で
く
る
。

　
オ
ス
ス
メ
は
、「
鮎
の
天
ぷ
ら

最
中
」
だ
。
見
た
目
は
と
て
も

か
わ
い
く
、
一
度
焼
い
た
最
中

を
さ
ら
に
揚
げ
る
こ
と
で
、
サ

ク
ッ
と
し
た
食
感
に
香
ば
し
さ

が
加
わ
り
餡
子
の
甘
味
が
よ
り

引
き
立
つ
。
一
口
食
べ
る
と
や

み
つ
き
に
な
る
一
品
で
あ
る
。

　

ま
た
、
旬
の
素
材
を
使
用
し

た
季
節
を
感
じ
さ
せ
る
和
菓
子

と
、
味
だ
け
で
な
く
様
々
な
形

や
色
合
い
を
楽
し
む
こ
と
が
で

き
る
上
生
菓
子
も
、
ご
年
配
の

方
だ
け
で
な
く
若
い
人
に
も
親

し
ま
れ
て
い
る
。

　

さ
ら
に
理
科
大
生
に
は
嬉
し

い
こ
と
に
「
梅
花
亭
Ｐ
Ｏ
Ｒ
Ｔ

Ａ
神
楽
坂
店
」
が
神
楽
坂
校
舎

の
す
ぐ
そ
ば
に
オ
ー
プ
ン
し
て

い
る
。
一
度
足
を
運
ん
で
み
て

は
ど
う
だ
ろ
う
か
。　


